
МЕНЮ – ВСЁ ПО
            330 РУБЛЕЙ

По будням с 16:00 до 18:00,
кроме праздничных дней

Дата запуска меню: май 2026 г. Описания блюд в настоящей брошюре могут не содержать детальной информации о входящих 
ингредиентах. При наличии у вас аллергии, уточняйте информацию о подробном составе блюд у вашего официанта. Сведения, 
указанные в настоящей брошюре, носят информационный характер. С меню, а также полным прейскурантом вы можете 
ознакомиться на доске потребителя нашего ресторана.



паста ручной работы
Спагетти карбонара
Паста с беконом, сыром и яичным соусом.
При желании можем добавить в неё сливки

Спагетти болоньезе
Традиционные спагетти с густым соусом
из сочной говядины с пармезаном

Спагетти с грибами и ветчиной
Паста с шампиньонами и ветчиной 
в сливочном соусе

десерты
Грушевая панакота
Сливочная панакота с грушей, соусом
из манго и фисташками

Чизкейк
Тонкий песочный корж и сливочный 
сыр, украшаем воздушными сливками, 
фисташками и малиной

Медовик
Приготовлен по классическому рецепту
на медовых коржах со сметанным кремом

Наполеон
Наша версия знаменитого десерта

Мороженое | сорбет
2 шарика на выбор: 
ванильное | шоколадное | 
клубничное | манговый сорбет

напитки
Американо 250 мл

Капучино 250 мл

Чай 600 мл
с брусникой и розмарином | с маракуйей 
и облепихой | с чёрной смородиной, 
миндалём и апельсином  

Морс ягодный 250 мл

Безалкогольный глинтвейн 180 мл

Пиво Стелла Артуа 400 мл

Шато Тамань Деликат вино белое 125 мл

Vazieri Пиросмани вино белое 125 мл

Монтепульчано DOC вино красное 125 мл

Мерло Дэсоно вино красное 125 мл

пицца
Маргарита 28 см
Фирменный томатный соус и сливочная 
моцарелла

Пепперони 28 см
Пепперони, фирменный томатный соус
и петрушка

Ветчина и грибы 28 см
Шампиньоны, фирменный томатный
соус, орегано и ветчина

римская пицца
Маргарита
Томатный соус и нежная моцарелла

Капричоза
Ветчина, пепперони, шампиньоны,
маслины и соус песто

Спагетти
карбонара

Спагетти 
болоньезе

Капричоза

Грушевая 
панакота

салаты и супы
Панцанелла
Знаменитый тосканский салат 
из томатов, огурцов, редиса, красного 
лука с подсушенным домашним хлебом 
и итальянской заправкой с мёдом

Салат с курицей
Салат с курицей, листьями салата, томатами,
гренками, яйцом и соусом «Цезарь»

Минестроне
Традиционный итальянский овощной суп

Сырный суп
Нежный сырный крем-суп,
подается с гренками

Суп с белыми грибами
Ароматный суп с белыми грибами, 
шампиньонами и паппарделле

фокачча
Классическая | С розмарином и пармезаном


